
 

 

 

 
 

ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ 

Овощная радуга (ассорти из свежих овощей (перчик болгарский, 

помидорки черри, огурец свежий, стебель сельдерея) 

соус Французский) 

100 

Заливное с 

говяжьим языком 

(праздничное блюдо – заливное из говяжьего языка с 

морковью и зеленью, подаётся с хреном) 

100 

Риет из копченой 

рыбы  

(творожный крем с кусочками копченой рыбы и 

зеленью, подаётся на ароматном бородинском хлебе) 

70 

Канапе с красной 

икрой 

(идеальная закуска из икры лососевых, сливочного 

масла  и хрустящего тоста)  

60 

САЛАТЫ 

Оливье с говядиной (классический салат Оливье с говядиной) 100 

Сельдь под шубой (сельдь шеф-посола на подушке из картофеля, под 

овощной шубой) 

100 

Гжель (интересное сочетание говяжьего языка, овощей, 

сыра и сочного ростбифа) 

100 

ГОРЯЧАЯ ЗАКУСКА на выбор 

Шампиньоны Сирано (шампиньоны, бекон, чеснок)) 100 

Кокиль из телятины с 

белыми грибами 

(сливочный вкус жульена из телятины с белыми 

грибами в интересной подаче на вкусной основе) 

100 

ГОРЯЧЕЕ БЛЮДО на выбор 

Утка гриль с соусом из 

ежевики с картофелем 

Долмато 

(сочное филе утки на гриле в кисло-сладком соусе 

с молодым картофелем) 

250 

Свиной лангет с 

чесноком и овощами 

(свинина лангет, морковь, томаты, лук, 

зелень,сливки, цукини, орегано) 

150 

Рыбные кружева (переплетение красной и белой рыбки с соусом 

шампань) 

110/50 

ДОПОЛНИТЕЛЬНО 

Хлебная корзина (булочка пшеничная, булочка ржаная, багет) 100 


