
 
  

    
  

    
     

    
   

ГОРЯЧАЯ ЗАКУСКАРЫБНАЯ ТАРЕЛКА

ХЛЕБНАЯ КОРЗИНА

НАПИТКИ 

 

Булочка ржаная 40 гр
Булочка пшеничная 40 гр
Сливочное масло 10 гр

Минеральная вода 500 мл
Домашний ягодный морс 300 мл
Чай 200 мл
Кофе 200 мл

    
  
    
     
   
   

 
  

БАНКЕТНОЕ МЕНЮ №3 / 7.000 РУБ

Лосось слабой соли  35 гр
Судак холодного копчения  35 гр
Копченый угорь  35 гр

МЯСНАЯ ТАРЕЛКА
Ростбиф  30 гр
Карбонад свиной  30 гр
Копченая утиная грудка  30 гр
Копченная индейка  30 гр

ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ
Свежие овощи и зелень  100 гр
Соленья 60 гр
Оливки  20 гр

30 гр
Сырная тарелка
(Реблошон, Вайнкезе, Пармезан)  70 гр

Жульен с креветкой и крабом
под томатным соусом 130 гр

САЛАТЫ
Цезарь с креветками 100  гр
Фирменный салат оливье с копченым 
цыпленком 100  гр
Сельдь под шубой 100  гр

                  100 гр

ГОРЯЧЕЕ  БЛЮДО
НА  ВЫБОР  ГОСТЯ
Стейк из тунца с печеными овощами и 
пряным соусом 260 гр
Голяшка ягненка с ризотто
с тыквой  260 гр

Рулетики из баклажанов

Салат с кальмаром, листьями салата 
ромейн, розовыми томатами и соусом 
шрирача 

ОБЩИЙ ВЫХОД БЛЮД: 1.385 гр


