
 

 

 
 
 
 

Банкетное предложение  по цене 3000 на персону  
 

1. Тарталетка с икрой норвежского лосося и муссом из сливочного сыра  30гр. 

2. Норвежская семга слабой соли с хрустящим салатом и оливками 60гр. 
3. Палтус холодного копчения с  миксом салатных листьев и лаймом 40гр. 
4. Итальянские антипасти  

(оливки, маслины, вяленые томаты, маринованные перчики, анчоусы, руккола) 

 50гр. 

5. Мясное ассорти 
(язык говяжий, ростбиф, свиной окорок, микс салатных листьев, соус их хрена) 

 80гр. 

6. Копченая утиная грудка с яблоком и сельдереем 60гр. 
7. Свежие помидорчики и огурчики с французским соусом  100гр. 
8. Сырное плато  

(пармезан, рокфорти, моцарелла, виноград, ассорти орехов, мята) 

 50гр. 

9. «Оливье» с красной икрой и перепелиными яйцами 
(икра красная, ветчина, майонез, зелень, картофель, морковь, огурец соленый, огурец 
свежий, яйцо перепелиное, зеленый горошек) 

100гр. 

10.  Салат «Пьер» с мясом птицы, сыром и грибами 
(грудка куриная, шампиньоны жареные, сыр Гауда, яйцо куриное, майонез) 

100гр. 

11. Салат с палтусом холодного копчения  
(салат Айсберг, палтус холодного копчения, картофель отварной, огурец маринованный, 
огурец свежий, майонез, картофельные крокеты). 

100гр 

12.. Горячая закуска:   
- Брошет из филе пулярки с печеной паприкой и цуккини 
- Брошет из филе лосося с красным луком и баклажанами 

100гр. 

13. Горячее блюдо на выбор: 
- Стейк из форели с овощами и сливочным соусом. 
- Медальоны из свиной вырезки с запеченным картофелем и соусом из лесных 
грибов. 
- Томленая ножка кролика с черносливом и сливками, подается с 
картофельными крокетами 

300гр. 

14. Хлебная корзина 
(пшеничные и ржаные булочки) 

 90гр. 

16. Напитки: 
- Вода с дольками лимона и свежей мятой  

  

500 л. 

                          

 


