
БЛЮДА И НАПИТКИ ПО МЕНЮ
ВЫХОД, 

(гр/мл)
Цена, руб. Кол-во Итого, руб.

Сырное ассорти ( маасдам, трюфельный с пожитником, сыр копченый чечил, 

мед, орешки)
100        170,00 1           170,00 

Рыбная нарезка из лосося шеф посола, радужной форели горячего копчения ( 

собственного производства) с лимоном, маслинами.
70        230,00 1           230,00 

Малосольные овощи: огурцы и томаты черри (собственная засолка) паприка 100        190,00 1           190,00 

Дуэт пряной буженины и сочного ростбифа с горчицей и сливочным хреном 80        235,00 1           235,00 

Сельдь пряного посола в сметанно-сливочном соусе с луком пореем и 

перепелином яйцом на аланском тосте с кресс-салатом
70        165,00 1           165,00 

Цезарь с куриным филе и классической заправкой 100        170,00 1           170,00 

С копченой форелью ( картофель, огурец, форель г/к, лук салатный, укроп ) 150        200,00 1           200,00 

Свиная котлета с грибным соусом 150/20 390,00      0,5 195,00         

Мурманская треска со сливочным соусом 150/20 300,00      0,5 150,00         

Картофель печеный со сливочным маслом и пряными травами 100          90,00 1            90,00 

Булочка ржаная, булочка пшеничная, багет французский, масло сливочное трёх 

видов
80          70,00 1            70,00 

Фруктовая композиция из красного винограда, груши, яблок, бананов, ананаса, 

мандаринов. Подаётся в банкетном оформлении горкой
100          95,00 1            95,00 

Морс из садовых ягод 200 40,00        1 40,00           

2 000,00      

Выход на персону гр. 1300

Выход на персону мл. 200

10% сервис оттстоимости меню

Чай/кофе оплачивается отдельным счетом по факту

Чай Гринфилд   порция - 50 ₽

Кофе Американо/ Капучино/Эспрессо -80 ₽

В стоимость услуг включено: 

посуда, стекло, банкетное накрытие, сервировка винной карты

Холодные закуски

Салаты

Горячее блюдо на выбор 

Гарнир 

Десерт

Напитки на выбор гостя

Итого

Хлебный буфет


