
фруктовая 
тарелка 100 г

Ананас, виноград, 
апельсин, груша, 
яблоко, гранат, мята 

горячие закуски 2 хинкали на персону 240 г 
или 1 горячая закуска 120 г на выбор

• Хинкали с говядиной и свининой 
с соусом мацони с сочным и пряным фаршем 
из свинины с говядиной и специями

• Хинкали с говядиной с соусом мацони 
С сочным и пряным фаршем из говядины и специй

• Хинкали с грибами
С обжаренными в сливочном масле шампиньонами 
и репчатым луком с добавлением зелени микс 
и специй

• Хинкали с бараниной и говядиной 
с соусом мацони 
С сочным и пряным фаршем из баранины 
с говядиной, перцем чили, репчатым луком, 
петрушкой, кинзой, солью и черным молотым перцем

• Хинкали с сыром сулугуни с соусом 
мацони

• Аджабсандал
Припущенные с томатной пастой баклажаны, 
репчатый лук, болгарский перец и помидоры 
с грузинскими специями, чесноком и зеленью

• Запечённый сыр сулугуни 
с овощами
Сыр сулугуни, имеретинский, моцарелла, 
помидоры, кабачки, баклажан, гранат, 
микрозелень пак-чой

• Шампиньоны запечённые
Запечённые шампиньоны под сырной 
золотистой корочкой со свежей зеленью

• Долма с бараниной
Маринованные виноградные листья, в которые 
завернут фарш из баранины и говядины 
с рисом, луком и свежей зеленью

хлеб 100 г

Грузинский лаваш

горячие блюда
порционно / общее блюдо 270 г 
3 вида по 270 г на выбор*
• Люля-кебаб из цыплёнка 
   с копчёным сыром 
• Шашлык из куриного бедра
• Шашлык из индейки
• Шашлык из свинины
• Треска на подушке из овощей
• Люля-кебаб из баранины
• Шашлык из баранины

гарниры
1 вид на выбор или 50/50

• Картофель
по-домашнему 100 г

Картофель в кожуре, 
обжаренный на сливочном 
масле с добавлением чеснока 
и зелёного лука

• Овощи на гриле 100 г

*до 20 человек выбор возможен на месте, более 20 человек выбор обязательно заранее

• Мини-хачапури по-аджарски
Лепёшка из сдобного дрожжевого теста 
с сыром сулугуни запекается в духовке 
в форме «лодочки», подаётся с яичным 
желтком и кусочками сливочного масла

• Мини-хачапури на шампуре
Лепёшка из сдобного дрожжевого 
теста с кусочками сулугуни внутри, 
обваленная в сыре и запечённая 
в духовке на шампуре

выпечка 1 вид по 120 г 
на выбор напитки

• Морс 200 мл
Алкогольные напитки
1 вид на выбор или 50/50

• Российское 
игристое 125 мл

• Чача Легенда
Гудаури серебро 
40 мл

• Хачапури 
по-имеретински
Закрытая круглая лепёшка 
из сдобного дрожжевого теста 
с имеретинским сыром

 • Хачапури
по-мегрельски
Круглая лепёшка из сдобного 
дрожжевого теста с сыром 
сулугуни

холодные закуски
6 видов ассорти по 60/80 г 

ассорти пхали
• Со свёклой 15 г
Свёкла, грецкий орех, 
специи, кинза, 
петрушка

• С болгарским 
перцем 15 г
Болгарский перец, 
грецкий орех, специи, 
кинза, петрушка

ассорти рулетиков надуги  
• Цукини надуги 30 г
• Баклажан надуги 30 г
• Болгарский перец надуги 30 г

ассорти овощное 
• Огурец свежий 20 г
• Редис красный 20 г
• Помидоры 20 г
• Перец болгарский 20 г

ассорти солений  
• Капуста по-гурийски 20 г
Белокачанная капуста, маринованная со свёклой, 
чили-перцем, чесноком, стеблем сельдерея, 
свежей зеленью и специями

• Солёные огурцы 20 г
• Солёные помидоры 20 г
• Соленый перец чили 20 г

ассорти сырное
• Сулугуни солёный 10 г
• Имеретинский 10 г
• Сулугуни копчёный 10 г
• Сыр косичка 10 г
• Дор блю 10 г

ассорти мясное  
• Ростбиф из говядины 20 г

• Бастурма из говядины 20 г

• Язык отварной 20 г

• Суджук 20 г

салаты

Салат с помидорами и красным луком
Салат из помидоров с красным луком, ароматным 
маслом, рубленой зеленью

Салат Грузинский
Свежие огурцы и помидоры, заправленные 
ароматным маслом с добавлением молотого 
грецкого ореха, винного уксуса, рубленой зелени 
и красного лука

Салат с языком и гренками
Говяжий язык со свежими томатами, перьями 
красного лука, отварным куриным яйцом, рубленой 
зеленью, маринованными огурцами и запечённым 
картофелем в кожуре, обжаренном на сливочном 
масле, заправляется майонезом и подается 
с сухарями, подсушенными с добавлением 
грузинских специй

Цезарь по-восточному
Листья салата ромейн и айсберга со свежими 
томатами и запечённым в маринаде куриным 
бедром подаются с сухариками, копчёным сыром 
сулугуни и соусом Цезарь

Капрезе по-восточному
Свежие томаты с сыром сулугуни, нарезанные 
слайсами, подаются с соусом песто «по-грузински», 
при подаче украшаются базиликом и поливаются 
соусом наршараб

Салат с баклажанами и брынзой
Запечённый в духовке с грузинскими специями 
баклажан, дольки свежих томатов с кусочками 
брынзы заправляются ореховым соусом

Cалат с бужениной и картофелем пай
Томленая свинина, лук маринованный, огурцы 
маринованные, соус аджика, соус чесночный, 
картофель пай, яйцо перепелиное, наршараб, 
кинза, петрушка, микрозелень щавель

Салат Бабушки Нино
Крупно нарезанные свежие томаты, солёные огурцы, 
обжаренные шампиньоны, перья красного лука, 
рубленая зелень подаются с ломтиками говяжьего 
языка и заправляются пряным растительным 
маслом с добавлением остро-сладкого соуса

3 вида по 100 г 
на выбор

• С баклажаном 15 г
Баклажан, грецкий 
орех, специи, кинза, 
петрушка 

• С грибами 15 г
Грибы, грецкий орех, 
специи, кинза, 
петрушка

грузинское застолье
1  550 г на персону

4 200 ₽ / ПЕРСОНА


