
БАНКЕТНОЕ МЕНЮ
Скандинавское

на 1 персону 6 000 рублей ~ 1 500 г

Горячее блюдо
(на выбор)

Рулет из карельской форели
 с травами и грибами 
с травами и грибами, подается с овощами 
в сырном и шпинатном соусе 

Утиная ножка конфи
подается с тушеной капустой, жареным яблоком
и мясным соусом грейви

Напитки
Ягодный морс / Чай и кофе в ассортименте

Горячая закуска
Запеченные корзинки с морепродуктами
креветки, гребешки, кальмары и мидии
в сливочно-цитрусовым соусе

Закуски и салаты
Ассорти фермерских сыров с медом 
маасдам, чеддер, сыры с белой и голубой плесенью, 
творожный паштет с зеленью и орехами, зелень, 
ягоды, орехи, мед, ягодное варенье 

Запеченные овощи с имбирной заправкой 
болгарский перец, баклажан, цукини, морковь, сельдерей, 
свекла, салатные листья, бальзамический крем

Салат «Скаген»
креветки, листья салата, огурцы, сельдерей, перепелиное яйцо,
картофель молодой, сливочная заправка с копченой форелью

«Amuse bouche»
тартар из тунца с авокадо и соусом из облепихи и манго 

Салат из корнеплодов с копченой уткой
листья салата, помидоры черри, запеченные корнеплоды 
с заправкой из сливочного хрена

Маринады
маслины и оливки, грибы маринованные, 
селедка в горчичном соусе

Ассорти соусов
сливочный хрен с ягодами, зернистая горчица, соус тартар

Хлебная корзина и масло

Рыбная нордическая тарелка
гравлакс, форель х/к, палтус х/к, 
сливочный рийет из копченой скумбрии с щучьей икрой, 
ржаные сухарики, лайм, масло с травами, зелень

Мясная тарелка
копченая оленина,  домашний ростбиф, утка х/к,
карбонад в/к, сервелат, руккола, клюква, корнишоны, 
оливковое масло

Рулеты из ростбифа
с начинкой из запеченного перца и мягкого сыра 
и сладким соусом чили


