
 

Цены указаны в рублях 
Дополнительно оплачивается сервисный сбор 10% 

Цены могут изменяться в зависимости от цен поставщиков 

Выбирая Меню для фуршета или приема, Вы можете выбрать одно из 

четырех готовых меню: 

Меню «Классик» - 3 600 руб./чел. 

Меню «Гурмэ» - 5 200 руб./чел. 

Меню «Царское» - 7 500 руб./чел. 

Меню «Императорское» - 9 200 руб./чел. 
 

Меню «Классик» 

Холодные закуски 

Рулеты из баклажана с молодым сыром и вялеными томатами 1/45  

Солёные снеки с оливковым топинадом 1/15 

Профитроли с муссом из копчёной рыбы 1/20  

Сельдь под шубой в новом стиле 1/35 

Листья Романо с куриными крылышками в соусе цезарь 1/70  

Шляпки грибов фаршированные взбитым авокадо и ломтиками Прошуто 1/65 

Горячие закуски 

Аранчини с оливками 1/60  

Куриные шашлычки в соусе терияки 1/130 

Растегай с рыбой 1/65 

Десерты 

Фруктовые шпажки 1/50  

Финансье 1/50 

Мини-медовик 1/50 

Чай, кофе, вода 

3 600 рублей 

 



 

Цены указаны в рублях 
Дополнительно оплачивается сервисный сбор 10% 

Цены могут изменяться в зависимости от цен поставщиков 

Меню «Гурмэ» 

Холодные закуски 

Томаты черри с сыром Моцарелла и песто из базилика 1/70  

Палтус горячего копчения со свёклой и солодовым хлебом 1/40  

Хрустящие корнеты с лососем 1/50 

Минога на тосте из ржаного хлеба с картофельным кремом 1/70  

Куриный рулет в ореховом соусе и желе из граната 1/75 

Ростбиф из говядины с овощами в азиатском стиле 1/60 

Горячие закуски 

Судак в картофеле рости с овощным рататуем и соусом белое вино 1/200 

Кокот из лесных грибов 1/110 

Куриные шашлычки в соусе терияки 1/130 

Подкопчённый телячий язык с печёным сельдереем и хрустящей телятиной 1/80 

Десерты 

Фруктовые шпажки 1/50 

Мини-медовик 1/50 

Клубника с белым шоколадом 1/40 

Панна-котта с малиной 1/105 

Чай, кофе, вода 

5 200 рублей 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

Цены указаны в рублях 
Дополнительно оплачивается сервисный сбор 10% 

Цены могут изменяться в зависимости от цен поставщиков 

Меню «Царское» 

Холодные закуски 

Хрустящие пирожки с овощами и сыром по-грузински 1/60 

Мини Овощное крудите с различными соусами 1/80  

Волованы с красной икрой и сырным кремом 1/65 

Гребешок гриль на рельише из яблока с петрушкой 1/75 

Роллы из блина с сёмгой 1/85 

Шляпки грибов фаршированные взбитым авокадо и ломтиками Прошуто 1/65  

Свекольное желе с телятиной и сметаной 1/220 

Тар-тар из ягнёнка с муссом из артишоков и эстрагоном 1/80 

Горячие закуски 

Котлета из цыплёнка в киевском стиле 1/100 

Медальон из лосося со шпинатом и шафрановым соусом 1/130 

Овощные голубцы с грибами муэр 1/80 

Медальоны из телятины с белыми грибами на картофельном пюре с трюфелем 1/120 

Десерты 

Опера 1/80  

Макаруны 1/30 

Крем-брюле с апельсиновой карамелью 1/45  

Мусс манго-маракуя 1/45  

Корзиночки с ягодами 1/130 

Чай, кофе, вода 

7 500 рублей 

 

 

 

 

 



 

Цены указаны в рублях 
Дополнительно оплачивается сервисный сбор 10% 

Цены могут изменяться в зависимости от цен поставщиков 

Меню «Императорское» 

Холодные закуски 

Брускетта с голубым сыром с клубникой и вареньем из инжира 1/55 

Овощной террин с сыром пармезан 1/50 

Тунец с филе грейпфрута в прищепке 1/75  

Тигровая креветка со спаржей с соусом из голубого сыра 1/60 

Тартар из лосося с яблочной икрой 1/50 

Крабовый кейк с огуречным соусом 1/100  

Конфета из фуа гра с коньяком 1/30 

Ягнёнок с томатной сальсой на картофельном блинчике 1/60  

Листья Романо с куриными крылышками в соусе цезарь 1/70  

Ростбиф из говядины с овощами в азиатском стиле 1/60 

Горячие закуски 

Перепёлка, фаршированная легким муссом из куриной печени 1/100 

Корейка ягнёнка с соусом розмарин и овощным кус-кусом 1/100 

Испанские мидии запечённые в ароматных травах 1/200 

Кокот из лесных грибов 1/110 

Десерты 

Нарезанные фрукты и ягоды 1/80 

Шоколадный фонтан 1/300  

Земляничный мусс 1/50  

Чернослив в шоколаде 1/30 

Конфеты из Молочного и белого шоколада 1/20  

Фруктовые корзиночки 1/35 

Чай, кофе, вода 

9 200 рублей 

 

 

 



 

Цены указаны в рублях 
Дополнительно оплачивается сервисный сбор 10% 

Цены могут изменяться в зависимости от цен поставщиков 

У Вас есть возможность создать собственное Меню для фуршета или 

приема, выбрав минимум: 

6 позиций из холодных закусок 

3 позиций из горячих закусок 

3 десерта 

Вы сами сформируете меню в соответствии с указанными ниже ценами: 
 

Холодные закуски 

Томаты черри с сыром Моцарелла и песто из базилика 1/70 300 

Рулеты из баклажана с молодым сыром и вялеными томатами 1/45 250 

Мини Овощное крудите с соусом из голубого сыра 1/80 500 

Солёные снеки с оливковым топинадом 1/15 250 

Суп из цветной капусты с трюфелем 1/80 200 

Брускетта с голубым сыром с клубникой и вареньем из инжира 1/55 350 

Крокеты из твёрдых сортов сыра с чоризо на рагу из винограда 1/60 250 

Хрустящие пирожки с овощами и сыром по-грузински 1/60 250 

Овощной террин с сыром пармезан 1/50 450 

Зелёная спаржа с яичным кремом и пудрой из сморчков 1/50 550 

Перепелиное яйцо пашот с кремом из спаржи и чёрной икрой 1/3/40 1600 

 
Рыбные закуски 

Волованы с красной икрой и сырным кремом 1/65 300 

Гребешок гриль на рельише из яблока с петрушкой 1/45 750 

Суп из горошка Сан-Жермен с севиче из морского гребешка 1/60 950 

Тунец с филе грейпфрута в прищепке 1/75 850  

Желтый тунец в кунжуте с овощным жульеном 1/50 800 

Палтус горячего копчения со свёклой и солодовым хлебом 1/40 350 

Тартар из лосося с яблочной икрой 1/50 650 

Конфеты из копчёного лосося с творожным сыром 1/65  500 



 

Цены указаны в рублях 
Дополнительно оплачивается сервисный сбор 10% 

Цены могут изменяться в зависимости от цен поставщиков 

Маринованный лосось с огурцом и молодым сыром 1/70 450 

Роллы из блина с сёмгой 1/85 400 

Хрустящие корнеты с крабом 1/35 600 

Хрустящие корнеты с лососем 1/50  400 

Мини цезарь салат с креветкой 1/75 400 

Балтийская килька с винегретом на новый манер 1/70  300 

Тигровая креветка со спаржей с соусом из голубого сыра 1/60 350 

Мидии в томатном кули с сырным крекером 1/100 300 

Сельдь под шубой в новом стиле 1/35 250 

Профитроли с муссом из копчёной рыбы 1/20 250 

 
Закуски из мяса и птицы 

Флан из фуа гра 1/60 1200 

Копчёная утиная грудка с капустой на гречишной булочке 1/50 450 

Ягнёнок с томатной сальсой на картофельном блинчике 1/60 500 

Шляпки грибов фаршированные взбитым авокадо и ломтиками Прошуто 1/65 300 

Телячий язык в глазури из сливочного хрена 1/60 400 

Ростбиф с листьями салата мангольд, печёным сельдереем и соусом из трюфеля 1/60 550 

Вителло тонато 1/80 550 

Тартар из ягнёнка с муссом из артишоков и эстрагоном 1/80             600 

Копчёная утиная грудка с салатом Уалдорф 1/100 350 

Подкопчённая свинина с квашеной капустой и горчицей на разнозерновом тосте 1/80 400 

Куриный рулет в ореховом соусе и желе из граната 1/75 250 

Свекольное желе с телятиной и сметаной 1/220 650 

Ростбиф из говядины с овощами в азиатском стиле 1/60 750 

Листья Романо с куриными крылышками в соусе цезарь 1/70 350 

Хрустящие корнеты с тартаром из говядины 1/30 350 

 
Горячие овощные закуски 

Овощные голубцы с грибами муэр 1/80 250 



 

Цены указаны в рублях 
Дополнительно оплачивается сервисный сбор 10% 

Цены могут изменяться в зависимости от цен поставщиков 

Кокот из лесных грибов 1/110 350 

Овощной тиан с сыром фета 1/75 350 

Аранчини с оливками 1/60 250 

 
Горячие рыбные закуски 

Судак в картофеле рости с овощным рататуем и соусом белое вино 1/200 750 

Дорада-гриль с овощами и оливками 1/200 1100 

Медальон из лосося со шпинатом 1/130 1350 

Креветка в хрустящей рисовой бумаге с соусом сладкий чили 1/110 600 

Испанские мидии, запечённые в ароматных травах 1/200 550 

Морской гребешок с муссом из цветной капусты и песто из петрушки и имбиря 1/70 650 

Кальмары, фаршированные креветкой и гребешком с апельсиновым соусом 1/250 1400 

 
Горячие закуски из мяса и птицы 

Французский пирог с грудинкой и луком порей 1/70 400 

Котлета из цыплёнка в киевском стиле 1/100 450 

Перепёлка, фаршированная легким муссом из куриной печени 1/100 700 

Подкопчённый телячий язык с печёным сельдереем и хрустящей телятиной 1/80 750 

Полоски куриного филе в хрустящих овсяных хлопьях 1/100 400 

Медальоны из телятины с белыми грибами на картофельном пюре с трюфелем 1/120 1900 

Куриные шашлычки в соусе терияки 1/130 550 

Русские пирожки с мясом 1/60 200 

Русские пирожки с капустой и яйцом 1/60 200 

Растегаи с рыбой 1/65 350 

Пармантье из утки 1/200 950 

Кебаб из ягнёнка с томатной сальсой 1/120 850 

Корейка ягнёнка с соусом розмарин и овощным кус кусом 1/100 1400 

 
Десерты 

Фруктовые шпажки 1/50 150 



 

Цены указаны в рублях 
Дополнительно оплачивается сервисный сбор 10% 

Цены могут изменяться в зависимости от цен поставщиков 

Нарезанные фрукты и ягоды 1/80 250 

Финансье 1/50 250 

Клубника с белым шоколадом 1/40 300 

Двойной шоколад с апельсином 1/50 300 

Опера 1/80 300 

Петти фюры Сара Бернар 1/35 250 

Мини-эклеры 2/55 300 

Ягодный смузи 1/80 300 

Смузи из дыни с имбирём 1/45 400 

Суп из земляники и киви 1/45 400 

Земляничный мусс 1/45 350 

Шоколадный мусс с вишней 1/50 300 

Мусс манго-маракуя 1/45 400 

Тирамису 1/50 300 

Панна-котта с малиной 1/50 250 

Крем-брюле с карамелью 1/45 250 

Шоколадно-банановый мусс 1/45 400 

Чернослив в шоколаде 1/30 250 

Йогуртовый торт 1/50 250 

Торт из тёмного шоколада с ананасовым желе 1/35 350 

Сметанник с черникой 1/50 250 

Миндальное пирожное 1/50  250 

Мини-медовик 1/50 300 

Корзиночки с ягодами 1/45 400 

Творожный пирог с грушей и шоколадом 1/50 350 

Сметанный крем с земляникой и ванилью на миндальном бисквите 1/45 500 

Пирожное Буше 1/35 300 

Графские развалины 1/55 250 

Конфеты из Молочного и белого шоколада 1/20 300 



 

Цены указаны в рублях 
Дополнительно оплачивается сервисный сбор 10% 

Цены могут изменяться в зависимости от цен поставщиков 

Трюфеля из молочного и белого шоколада 1/60 250 

Макаруны 3/60 250 

 
Напитки. Хлеб. 

Чай 250 

Кофе 350 

Вода 250 

Хлеб 300 

 

 
 


