
Банкетное меню 3500 рублей на 1 персону 

 

 

Закуски на выбор: 

 

Брускетта с лососем 130 гр 

Домашняя чиабатта, лосось, соус песто, руккола. 

 

Капрезе 220 гр 

Фермерская мини моцарелла, томаты черри, соус песто, базилик 

 

Вителло Тоннато 220 гр 

Телятина, каперсы, вяленые томаты, соус “вителло” 

 

Салаты на выбор: 

 

Салат с цыпленком по-тоскански 230 гр 

Томленая грудка цыпленка, томаты, огурец, микс салат, болгарский перец, красный 

лук, чесночно-оливковая заправка. 

 

Итальянский овощной салат 230 гр 

Микс салат, томаты черри, болгарский перец, лук красный, огурец, каперсы, 

моцарелла 

 

Цезарь с креветками 230 гр 

Фриллис, креветки, чиабатта, соус “цезарь” 

 

Горячее блюдо на выбор: 

 

Цыпленок по-римски 250 гр 

Томленая грудка цыпленка, базилик, лук, чеснок, сливки, ньокки, томаты черри, 

пармезан. 

 

Треска под соусом из белого вина 260 гр 

Треска, томаты, каперсы, белое вино, сливки, чеснок, лук шалот, пюре картофельное 

 

Телячьи щечки с муссом из пармезана 300 гр 

Телячьи щечки, демигляс, пюре картофельное, мусс из пармезана. 

 

Креветки по-сицилийски 260 гр 

Креветки, чеснок, пармезан, сливочное масло, домашняя чиабатта 

 

Паста с лесными грибами 260 гр 

Домашняя паста, грибы белые, трюфельная паста, сливки, лук шалот 

 

 

Десерт: 

Тирамису 120 гр 



Домашние савоярди, кофе, бейлис, крем тирамису 

 

Панна котта 120 гр 

 

Сливочная панна котта с сезонными ягодами 

 

Чизкейк Баскский 120 гр 

Домашний нежный чизкейк с миндалем 

 

Напитки: 

Морс/вода 500 мл 

 

Хлеб: 

Домашняя чиабатта 30 гр 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  


