
 

Банкет 3200 руб. 
 

 

Холодные закуски из рыбы  

Икра лососевая 1/10/10 
Икра (подаётся в тарталетке) с маслом, 

оливками и лимоном 

Рулетик из сёмги 

с/с    
1/35 

Рулетик из сёмги с/соли с сыром 

«Филадельфия» 

Сырный шарик с 

форелью 
1/35 

Шарик из сыра, яиц, майонеза со свежим 

огурцом, форелью с/с, обсыпанный зелёной 

крошкой из укропа. 

 

Холодные закуски из мяса  

Куриный рулет 

«Нежный» 
1/20 Куриный рулет с ветчиной и грибами. 

Буженина 

«Ароматная» 
1/35/5 

Свиная шейка, запеченная с пряными 

травами и чесночком. Подаётся с горчицей 

на листьях салата с корнишонами. 

Рулет 

«Праздничный» 
1/20 

Нежное свиное филе, запечённое с 

черносливом. Подаётся на листьях салата. 
 

Холодные закуски из овощей и сыра  

Овощной букет 1/50 
Свежие огурцы, помидоры, перец, листья 

салата, лук зелёный, зелень. 

Закуска из 

баклажан по-

грузински 

1/50 

Баклажаны фаршированные жареными 

помидорами, морковкой, сыром с 

добавлением кинзы и чеснока.   

Ассорти из сыров  1/40 

Ассорти из сыров: Тильзитер,  Моцарелла, 

Ламбер, Фетаки, Адыгейский, подается с 

виноградом 

 

Салаты 

«Пьемонтский»                     1/75 
Овощной салат с сочным ростбифом и 

кунжутом с масляным соусом. 

«Цезарь с курой» 

 
1/75 

Листья салата «Ромейн», сухарики, сыр 

«Пармезан», кура запечённая, помидоры 

Черри, классический соус «Цезарь». 

«Круиз» 1/75 

Салат с лососем слабой соли, свежими 

огурцами , помидорами, яйцом куриным, 

твёрдым сыром под оригинальным соусом 



на основе йогурта. 

 

Одна горячая закуска на выбор: не более 2-х  вариантов 

Брошет из сёмги  1/80 
Шашлычок на шпажке из сёмги с ананасом, 

перцем и яблоком.  

Брошет  

из куриной грудки 

в беконе 

1/70/10 

Ломтики филе грудки, завёрнутые в бекон, 

запечённые шпажке.  

Подаётся с соусом «белое вино». 

«Каннелони» 1/90 

Ассорти из сыров, запечённое в трубочках 

из теста «Лазанья», со сливочным соусом с 

добавлением с/к бекона.  

Томаты  

с риккотой  
1/90 

Корзинки из помидор, заполненные мягким 

сливочным сыром, зеленью жареными 

кедровыми орешками, запечённые в духовке. 

Шашлычок «Дуэт» 1/80/10 

Кусочки лосося, трески, перца болгарского, 

выдержанные в йогуртовом маринаде со 

специями, запечённые на шпажке.  

Подаётся с йогуртовым соусом. 

Жульен грибной с 

индейкой 
1/80/10 

Жульен из шампиньонов с кусочками индейки 

в хрустящей тарталетке. 

 

Горячее блюдо с гарниром на выбор: не более 2-х вариантов 

Лосось под 

кориандровым 

соусом 

110/130 

Лосось, запечённый под кориандровым 

соусом. Подаётся с салатом из 

огурцов, яблок в сметанном соусе с 

добавлением лимонного сока. 

Форель по-

итальянски  
155/130 

Филе форели запечённое со свежими 

томатами и базиликом. Подаётся с 

овощами соте . 

Треска  

«Прованс» 
120/40/130 

Готовится на пару с прованскими травами. 

Подаётся с соусом «Сливки» и запечёнными 

овощами. 

Говядина 

«Робеспьер»  
110/40/150 

 

Ломтики из нежной говяжьей вырезки, 

приготовленные с розмарином и 

душистым перцем. Подаётся с соусом 

«Песто» и картофельными дольками. 

Медальоны  

из говядины 
110/40/130 

Филе из говяжьей вырезки 

приготовленное в виде медальонов. 

Подаются со сливочно- грибным 

соусом и запеченными овощами. 



Свинина по-

русски 
110/50/150 

Свиная шейка, обжаренная до румяной 

корочки. Подаётся с брусничным соусом и 

картошечкой запечённой 

Баклажан 

запечённый 

«Здоровье» 

1/280 

Баклажан, фаршированный овощами, 

куриным филе, запечённый с йогуртом и 

сыром Моцарелла до золотистой корочки 

 

Хлебная корзина 

Хлебная корзина  1/50 Хлеб зерновой, ржаной, пшеничный. 

 

Напитки на выбор 

Чай   1/200 Чёрный / зелёный/ фруктовый 

Кофе заварной  1/200 со сливками 

 

Вес на персону при выборе блюд: 1140 гр. 


